uczniom wyjazdy na prakkyki zagraniczne m. in. we

Formy wsparcia: Wrtoszech, Hiszpanii w ramach projektu unijnego:

1. Bezptatne kursy branzowe: carvingu, dekorowania
wyrobow cukierniczych, kelnerski, baristyczny, ~ERASMUS"
cukierniczy, obstugi kas fiskalnych z fakturowaniem,
obstugi programu finansowo — ksiegowego COMARCH
ERP OPTIMA, profesjonalnej sekretarki— asystentki,
obstugi programu MS Excel, makijazu, wizazu
i stylizacji, kierowca wézkow widtowych

2. Bezptatny kurs prawa jazdy kat. B

3. Stypendia dla uczniow szczegolnie uzdolnionych
w wysokosci 2500 zt

4, Ptatne staze zawodowe w zaktadach pracy (uczen
otrzymuje 2300 zt na reke)

5. Wycieczki zawodoznawcze do zakladow pracy

1. uczniowie otrzymujg certyfikaty europejskie:
- EUROPASS | ECVET
2. miejscem praktyki sg hotele, restauracje, urzedy
w panstwach Unii Europejskiej,
3. darmowe wycieczki do Wenedji, San Marino i Gibraltaru!
4. uczniowie otrzymuja wysokie kieszonkowe.
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Szkota oferuje réwniez atrakcyjne praktyki w Polsce:
w Miedzywodziu nad Battykiem, Ustce, Bieszczadach,
Zakopanem, Biatce czy Bukowinie lub w poblizu szkoty:
Mszanie Dolnej, Rabce-Zdréj, Koninkach
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* technik ekonomista ¢ technik logistyk ¢

e technik hotelarstwa ¢ techni

~Matopolska Chmura Edukacyjna”czyli "OGRODNIK"
Innowacyjne nauczanie XXI wieku Zespét szkot Ponadpodstawowych
1. Jako jedna z dwdch szkét w powiecie prowadzimy im. inz. J6zefa Marka

zajecia on-line z wyktadowcami akademickimi. 34-730 MeESnaiDoRat Sistark=.0
2. Bezptatne wycieczki weekendowe potaczone LR
tel. 18/331-01-35

z zajeciami na Uczelniach, R
e-mail: zsp@mszana.com.pl

3. Bezptatne tygodniowe warsztaty na Uczelniach —
Krakowskich, ) ' | www.fFacebook.com/zspogrodnik.mszanadolna
4. Wyposazenie szkoty w zestawy do wideokonferencji

na kwote ok. 230 000 zt. www.zspmszana.edu.pl

realizacja ulotki: bAART.com.pl
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Technik Ekonomista

z elementami bankowosci, dziatalnosci
maklerskiej i menadzerskiej

Zdobyte kwalifikacje pozwol3 ci na znalezienie pracy w:

- ksiegowosci, bankowosdi,

- administracji panstwowej oraz na uruchomienie, prowadzenie
i rozliczanie wtasnej dziatalnosci gospodarczej,

- Urzedzie Skarbowym, Zaktadzie Ubezpieczen Spotecznych
i prowadzeniu dokumentacji w matych i srednich firmach.

W trakcie nauki zdobedziesz wiedze na temat:

- zaktadania biznesu, prowadzenia uproszczonej ksiegowosci
i prowadzenia spraw kadrowych,

- rozliczania deklaracji skarbowych i ZUS,

- sporzadzania dokumentéw ksiegowych i ptacowych,

- obstugi programoéw wspomagajacych prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej,

- ebyki biznesu i jezyka obcego zawodowego.

Technik Logistyk

z elementami obstugi celnej

Jako technik logistyk prace znajdziesz miedzy innymi w:
- spedycji krajowej i miedzynarodowe;j

- handlu, administracji, policji, wojsku, na lotniskach,

- planowaniu transportu krajowego i miedzynarodowego,

- planowaniu i organizowaniu ustug spedycyjnych.

W trakcie nauki zdobedziesz wiedze na temat:

- przyjmowania, przechowywania i wydawania towarow,

- monitorowania poziomu i stanu zapasow,

- obstugi programow i prowadzenia dokumentacji magazynowej,
- planowania i organizowania proceséw transportowych.

Po ukonczeniu technikum zdobywasz dwa zawody:
magazynier logistyk i technik logistyk

Technik Hotelarstwa

z elementami kosmetologii, turystyki, SPA&Wellness

Jako technik hotelarstwa prace znajdziesz przede

wszystkim w:

- hotelach, pensjonatach, osrodkach SPA&Wellness,

- biurach podrozy,

- agencjach turystycznych,

- centrach informacji turystycznej,

- a takze jako pilot wycieczek, przewodnik turystyczny,
steward/ stewardessa,

Ponadto mozesz organizowac ustugi cateringowe oraz
pracowac we wszystkich barach i restauracjach, gdzie
potrzebna jest w petni profesjonalna obstuga kelnerska.
Zdobyte kwalifikacje pozwolj Ci takze na otwarcie wtasnej
dziatalnosci w zakresie ustug hotelarskich.

W trakcie nauki zdobedziesz wiedze na temat:

- rezerwowania ustug hotelarskich,

- obstugi gosci w recepdji,

- przygotowywania jednostek mieszkalnych do przyjecia gosci,

- przygotowywania i podawania sniadan w obiekcie
dwiadczacym ustugi hotelarskie,

- przyjmowania i realizacji zaméwien na ustugi hotelarskie,

- organizowania ustug dodatkowych w obiekcie swiadczacym
ustugi hotelarskie,

- prowadzenia dziatalnosci promocyjnej oraz sprzedazy
ustug hotelarskich,

Technik Zywienia
i Ustug Gastronomicznych

z elementami dietetyki i cukiernictwa

Zdobyte kwalifikacje pozwola Ci uruchomic wiasng

Firme lub znalez¢ prace:

- w restauracjach, hotelach i pensjonatach w kraju i zagranica,

- w osrodkach zbiorowego zywienia, przedszkolach i szkotach,

- w charakterze dietetyka,

- na zajeciach zapoznasz sie: z kuchnia molekularna,
egzotyczng, elementami dietetyki, a takze zdobedziesz
umiejetnosci barmanskie, baristyczne, kelnerskie i carvingu.

W trakcie nauki zdobedziesz wiedze na temat:

- przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,

- stosowania receptur gastronomicznych,

- uktadania i oceny jadtospiséw,

- organizacji imprez okolicznosciowych i ustug cateringowych,

- stosowania technik nakrywania stotu,

- wspétpracy w zespole,

- obstugi specjalistycznych programow komputerowych,

- planowania i kalkulowania kosztéow produkdji,

- wykorzystywania nowoczesnych urzadzen gastronomicznych
do przygotowywania i serwowania potraw,

- przechowywania i utrwalania zywnosci,

- jezyka obcego zawodowego.

Po ukonczeniu technikum zdobywasz dwa zawody:
kucharz oraz technik zywienia i ustug
gastronomicznych
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